Certification

CERTIFICACION

El Sistema de Gestién de Inocuidad de los Alimentos de

CUROS, S.A.

C/ Mas de la Mora, 12
08500 — Vic, Barcelona (Spain)

ha sido evaluado y encontrado conforme con los requisitos de la norma

FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION (FSSC) 22000
(version 4.1)

Certificacion de sistemas de gestion de inocuidad de los alimentos integrado por:
ISO 22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009 y requisitos adicionales de FSSC 22000 (version 4.1).

Alcance del certificado:

Manipulacién (corte, atado) y envasado de tripas naturales en salmuera en cubos plasticos para
la industria alimentaria.

Food Chain Sub-category Scope:

CI Processing of perishable animal products

Este certificado esta basado en el esquema de certificacion FSSC 22000, versién 4.1 publicada en julio de 2017. El sistema
de certificacion consiste en una auditoria anual del Sistema de Gestion de Seguridad Alimentaria y una verificacion anual de
Prerrequisitos y requisitos adicionales incluidos en el esquema y en la norma ISO/TS 22002-1:2009.

Sujeto al cumplimiento satisfactorio de los requisitos del Sistema de gestién de la organizacion .
Certificado en vigor: 09.09.2019

Aprobacion original: 09.09.2019
Caducidad del certificado: 08.09.2022

La validez del certificado puede ser comprobada en el siguiente niimero de teléfono (91 270 22 00) y ademds puede ser
verificada en la base de datos de organizaciones certificadas de FSSC 22000 disponible en www.fssc22000.com

Informacion adicional en relacion al alcance del certificado y la aplicacion de los requisitos del sistema de
gestion puede ser obtenida consultando a la organizacion.

Nuamero del certificado: ES107152 -1

Fecha de emision: 09.09.2019—")
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Certification body address:
Bureau Veritas Iberia, SL
C/ Valportillo Primera, 22-24
28108 Alcobendas (Madrid)

This certificate remains the property of Bureau Veritas Iberia SL



BUREAU VERITAS

Certification

CERTIFICATE OF REGISTRATION

The Food Safety Management System of

CUROS, S.A.

C/ Mas de la Mora, 12
08500 — Vic, Barcelona (Spain)

has been assessed and determined to comply with the requirements of

FOOD SAFETY SYSTEM CERTIFICATION (FSSC) 22000
(version 4.1)

Certification scheme for food safety management systems consisting of the following elements:
ISO 22000:2005, ISO/TS 22002-1:2009 and additional FSSC 22000 requirements (version 4.1).

This certificate is applicable for the scope of:

Handling (cutting, tying) and packaging of natural casings in brine in plastic cubes for the food
industry.

Food Chain Sub-category Scope:
CI Processing of perishable animal products

This certificate is provided on the base of the FSSC 22000 certification scheme, version 4.1, published on July 2017. The
certification system consists of an annual audit of the food safety management systems and an annual verification of the PRP
elements and additional requirements as included in the scheme and the ISO/TS 22002-1:2009.

Subject to the continued satisfactory operation of the organisation’s Management System.

Certification decision date: 09.09.2019

Initial Certification Date: 09.09.2019
Valid until: 08.09.2022

Validity of this certificate can be checked at the following telephone number (91 270 22 00) and also can be verify in the
FSSC 22000 database of certified organizations available on www.fssc22000.com

Further clarification regarding the scope of this certificate and the applicability of the management system
requirements may be obtained by consulting the organisation.

Certificate of registration number: ES107152 -1
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Certification body address:
Bureau Veritas Iberia, SL
C/ Valportillo Primera, 22-24
28108 Alcobendas (Madrid)

This certificate remains the property of Bureau Veritas Iberia SL



